
Dissabte 23 de març

10.30 a 14.30: 5è Concurs de Formatges Lactium.

18:00 a 19:00: Demostració de cuina a càrrec del cuiner del Gremi Hostaleria 
d’Osona, Joan Gea del restaurant Foment d’esports de Tona, que  ens farà un 
taller de cuina: “Arròs cremós d’embotits d’Osona amb formatge d’ovella i 
xarrup de crema de tomàquet i tupí”.  un amb degustació pels assistents.
Lloc: Carpa Degustació Plaça Bisbe Oliba

Diumenge 24 de març

10:30  11:00h Xerrada tècnica a càrrec de Lluís Mauri  de “Mas el Garet”:La 
incidència ecològica dins el món del formatge
Lloc: Carpa Degustació Plaça Bisbe Oliba

18:00 a 19:00: Taller de cuina a càrrec del cuiner del Gremi Hostaleria 
d’Osona, Ignasi Camps, del restaurant Ca  l’Ignasi de Cantonigròs, que ens 
proposarà una varietat de plats i combinacions, amb el formatge com a prota-
gonista.
Lloc: Carpa Degustació Plaça Bisbe Oliba

Tallers gastronòmics del 
Gremi  d’Hostaleria d’Osona
 a la mostra Lactium 2013


